SNACKS

TUINBONEN GFROOKT EN GEZOUTEN 3,75 FLATBREAD + CHILIOLIE + SUMAK (VEGAN) 4,25
(VEGAN)
FALAFEL + TARATOR + KRUIDENOLIE + AMBA 95
OLIJVEN + PITTIGE GEROOSTERDE PAPRIKA 6 SAUS (VEGAN)
(VEGAN)
MANTI + TURKSE DUMPLINGS + 11
OESTERS + 7HUG SALSA 4 s 122 saoomm KNOFLOOKYOGHURT + ZA’ATAR CHILI OLIE +
SUMAK (VLEES OF VEGA)
LAMSGEHAKTBROOD + ZOETZURE GROENTEN 13
) PIMIENTO PADRON + 7WARTF KNOF OOK + 975
BOREK + FILODEEG + SPINAZIE « FETA + 95 TAHIN + SESAM KRUIM (VEGAN)
GFRONFIITE KNOFLOOK (VEGA)
SPIERING + RAS FI. HANOUT + DADEL - 9,75
TAMERINDESAUS
GERECHTEN VANAL 1G:30
APPELMOES + CURRYBLADBOTER (VEGAN)
LAMSKOFTE + TOMATENSAUS + ABRIKOOS + 14
PARMEZAAN KOKKELS + LANGOUSTINE SAUS + ZHUG 15
SATSA
RUNDER ADANA + ACILI EZME + 15
CITRUS + SUMAK + ALEPPO PEPER
GEKONFIJTE EENDENBOUT + MUHAMVARA + 19
VERSE KRUIDEN + WALNOOT
- OM TE DELEN
GESMOORDE VENKEL + HARISSA 14
LABNEH + DOPERWTEN + GROENE OLIE + LAMSSCHENKEL 1N PAKISTAANSE CLRRY 38
PANGRATTATO (VEGA) (500 GF) o
PAPRIKA SORBET + TOMATEN SALADE + FETA 15 ZWAARDVIS VAN DE BBQ + ADE] - 49
+ SUMAR (KRAN VEGAN) TAMARINDESAUS (400 GR)
OESTERZWAM KEBAB + BABAGANOUSH + 16 BBQ FLAT IRON STEAK + CITROMN - -
/NATAR (VEGAN) PETERSELIE + CHILI (400 GR)
CHEF’S CHOICE 4-GANGEN MENU 45
VEGA OF MET VLEES EN VIS
BATATA HARRA + KORIANDER + 6,5 FATTOUSH + WATFRMELOFN + TOMAAT + 75
KNOFLOOK + CITROEN (VEGAN) PAPRIKA + KOMKOMMER (VEGAN)
B > MET FETA +1
SAFFRAAN RIJST GRANAATAPPEL + 6,5
PISTACHE (VEGA) HUMMUS + INGEMAAKTE GROENTEN (VEGAN) 7,5
FLATBREAD + CHILIOLIF + SUMAK (VEGAN) 4,25
KUNEFE + KAAS + KARDEMOMSIROOP + 9,75  SAFFRAAN MALABI KOKOS CUSTARD + 95
PISTACHE + GRANAATAPPEL + YOGHURT 1JS ROZENSIROOP + PISTACHE CRUMBLE (VEGAN)
TAHINI AFFOGATO + TAHINI SORBET + 9  BBQPERZIK + VANILLE 1JS + CHILIOLIF + 8,5

ESPRESSIO + KARDEMOM

PARMEZAANSE RAAS



DIE MAN,
IN ZIJN JAS GEDOKEN.
NIEUW,

VAN VER,

EEN LEVEN MEE.
KRUIST EEN LEVE
VAN HIER.
DICHTBIJ,

IN DE BUURT.
OP Z'N PLEK,
IN DE BUURT.

ANDERS,

WE EREN WAT WAS OP DEZE
PLEK. BUREN WERDEN
VRIENDEN ONGEACHT DE
AFSTAND. JADDA NODIGT
UIT OM HET GESPREK AAN
TE GAAN. OM KENNIS TE
MAKEN MET ANDERE IDEEEN
EN ANDERE CULTUREN. EEN
RESTAURANT GEINSPIREERD
OP HET HIER VAN TOEN.

PROEFHETIVERHAAL
VANIBOJ TENDAAL




